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1. Scopul procedurii operationale:

Prin aceastd procedurd se documenteazd modul in care se gestioneazd bunurile materiale
existente in magazia de alimente a restaurantului studentesc.

Spre deosebire de scopurile considerate generale si prezentate in modelul procedurile
operationale ale restaurantului studentesc, la aceasti componentd, se identificd scopurile specifice
procedurii operationale elaborate, tindnd cont de rolul, locul, importanta, precum si de alte elemente
privind activitatea de gestionare a bunurilor materiale existente in magazia de alimente a
restaurantului studentesc.

Procedura are la bazd respectarea legislatiei Romaniei, legea 22/1969, cu privire la
gestionarea bunurilor materiale, preantampinarea fraudelor, primirea, pastrarea i eliberarea de
bunuri materiale.

Prin aceastd procedurd se descriu si se stabilesc reguli in ceea ce priveste gestionarea
bunurilor materiale existente in gestiunea magaziei de alimente:

-primirea, pastrarea, eliberarea alimentelor i a altor bunuri materiale si marfuri care prin natura lor
contribuie la derularea procesului tehnologic de pregatire, preparare si servire a meniurilor ;

- de asemenea scopul procedurii operationale, este menit sa contribuie la atingerea eficientd a
obiectivelor restaurantului prin cresterea performantei prin aplicarea principiilor de bund practica,
selectind cele mai eficiente metode;

- de ada asigurdri cu privire la existenta marfurilor adecvate deruldrii activitatii;

- de a asigura continuitatea activitatii, chiar in conditii de fluctuatie a personalului;

- sprjini auditul si/sau alte organisme abilitate in actiuni de audiere si/sau control.

2. Domeniul de aplicare a procedurii operationale

Procedura se aplicd in Restaurantul Studentesc, in cadrul Universitétii din Petrosani.

Prezenta proceduri se poate modifica la aparitia unor reglementdri de ordin legislativ sau/si de
ordine interioara.

Procedura se aplici de citre administratorul Restaurantului Studentesc si magazionerul care
are in gestiune Magazia de alimente.

3. Documente de referinti (reglementiri) aplicabile activitifii procedurate

3.1. Reglementiri internationale:

- Regulamentul General al Uniunii Europene nr.679/2018 privind Protectia datelor (RGPD).

- Se aplicd principii de sigurantd alimentard conform legislatiei curopene, care necesitd
implementarea Sistemului HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) pentru a
identifica si controla pericolele din procesul de preparare a hranei;

- Regulamentul (CE) nr. 178/2002 a Parlamentului European si al Consiliului din 28 ianuarie
2002 de stabilire a principiilor si cerintelor generale ale legislatiei in domeniul alimentelor, de
infiintare a Autoritafii Europene pentru Siguranta Alimentelor si de stabilire a procedurilor in
domeniul sigurantei alimentelor, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 882/2004 al Parlamentului European si al Consiliului privind
controalele oficiale efectuate pentru a se asigura verificarea conformitétii cu legislatia privind
hrana pentru animale si cea privind alimentele si cu regulile de sdndtate si de bunastare a
animalelor, cu amendamentele ulterioare.
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3.2. Legislatie primari

-Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 privind criteriile microbiologice pentru alimente, cu

amendamentele ulterioare;

-Legea 22/69 — Legea Gestionarului actualizatd,

-Regulamentul UE 852/2004;

-Legea contabilitatii nr.82/1991, actualizati in 2018;

-Ordonanta de Urgentd nr. 97/2001 privind reglementarea productiei, circulatiei, si comercializrii

alimentelor, republicat, actualizata.
3.3. Legislatie secundari:

-Legea 411/2023 pentru utilizarea alimentelor noi autorizate;

-Norma de igiend din 1998 privind productia, prelucrarea si comercializarea alimentelor;

-Legea 150/2004 privind reglementarea activitatilor de alimentatie publica;

-Ordinul 1146/2006, privind cerintele minime de securitate si sdnatate pentru utilizarea de cétre
lucratori a echipamentului de munci;

-Ordin nr. 1225/5031 din 24 decembrie 2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea
si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiend, act emis de Ministerul Sinatitii; Ordinul 5031/2003 este modificat de Ordinul 3848/2013,
articolul 1 din actul Ordin 5003/2003 este modificat de articolul 1 din actul Ordin 4034/2004 si
Ordinul 581/2013;

- H.G. nr. 1048/2006 privind echipamentul individual de protectie la locul de munci, actualizat;

-H.G. nr. 355/2007 privind supravegherea sinatitii angajatilor, modificatd i completata;

-Ordin 176/2009 actualizat cu privire la normele igienico-sanitare pentru alimente;

-Ordin nr. 134 din 22 noiembrie 2010 pentru aprobarea Normelor privind fabricarea, transportul,
depozitarea, comercializarea si controlul oficial al temperaturii alimentelor congelate rapid, destinate
consumului uman, actualizat;

-O.M.S. nr. 976/1998( M.O. nr.268/1999 cu modificarile si completirile ulterioare cu privire la
Normele de igien# pentru prelucrarea, depozitarea, transportul si desfacerea alimentelor.

-Ordinul Ministerului Sanitatii nr. 119/2014 pentru aprobarea Normelor de igiend si sdnitate
publica privind mediul de viata al populatiei

3.4. Alte documente, inclusiv reglementiri interne ale entititii publice

-Regulamentul de organizare si functionare a Restaurantului Studentesc in cadrul Universitafii din

Petrosani;

-Regulamentul de organizare si functionare a Directici General Administrative in cadrul

Universitatii din Petrosani;

-Hotarérile Senatului Universitétii din Petrosani;

-Fisa postului.

4. Definitii si abrevieri ale termenilor utilizati in procedura operationali
4.1. Definitii ale termenilor

Nr. Termenul Definitia si/sau, daci este cazul, actul care defineste termenul
crt.

1. | Procedura operationald Prezentarea formalizata, in scris, a tuturor pasilor ce trebuie urmati, a metodelor de
lucru stabilite si a regulilor de aplicat in vederea realizarii activitatii, cu privire la
aspectul procesual
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4.2. Abrevieri ale termenilor

Nr. crt. Abrevierea Termenul abreviat
1. E Elaborare
2. C Contribuie
3. \" Verificare
4. A Aprobare
5. Ap. Aplicare
6. Ah. Arhivare

5. Descrierea procedurii operationale

Activitatea operativ-gestionard a magaziei de alimente se desfdsoard in conformitate cu legislatia

Romdéniei, privind gestionarea bunurilor materiale si respectdnd normele sanitare §i sanitar-veterinare
in vigoare.

Activitatea practicd, fluxul si circuitul alimentelor in si din magazie citre subsectiile
restaurantului este reglementatd de prezentele proceduri de lucru.

Cadrul comun privind circuitul documentelor, operatiunile de gestionare a bunurilor materiale
existente in magazia de alimente sunt prezentate in prezentele proceduri operationale.

Receptia produselor se va realiza in mai multe etape, in functie de progresul contractului,
respectiv:

— receptia cantitativd se va realiza dupa livrarea produselor in cantitatea solicitatd la locatia
indicatd de unitate.
— receptia calitativd se va realiza dupd instalare, punere in functiune si testare a produselor si,
dupa caz, toate defectele au fost remediate.
Procesul verbal de receptie calitativé va include unul din urméatoarele rezultate:
— acceptat;
— acceptat cu observatii minore;
— acceptat cu rezerve,
— refuzat
5.1. Circuitul documentelor privind magazia de alimente :
Are in vedere sectiile — persoanele la care trebuie sa circule documentele, unde trebuie sa ajungd in
final aceste documente, operatiunile pe sectii si persoane, operatiuni care se efectueaza in legaturd cu
documentele respective si modul concret cum circuld documentele de la plecarea din biroul
administratorului/ magazionerului , la sectiile din restaurant .
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FURNIZORI DE
MATERIALE: facturi,
avize de
expeditie,scrisori de
insotire, etc.

MAGAZIA DE ALIMENTE :
Primeste toate documentele privind: miscirile de materiale, intocmeste
documentele privind intrdrile de materiale, alte doc.privind activitatea sa

i B

Preia mapa cu documente de eliberare
si elibereaza alimentele si materialele
conform datelor inscrise In coloanele
documentelor de eliberare, face toate
modificarile de preturi si preda
documentele mai departe la :

BLOCUL ALIMENTAR: listele |
de
alimentatie

Documente privind activitatea Documente privind eliberarea
magaziei de alimente materialelor din magazia de
alimente:
BLOCUL ALIMENTAR:dupa

fncetarea actiunii listele de
alimentatie, semnate
pleacd la administrator
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5.2. Atributiile gestionarului/magazionerului de la magazia de alimente:
Gestionarul/magazionerul magaziei de alimente indeplineste cele trei atributii principale:

1.Primirea bunurilor in gestiune:

- Primirea in gestiune a alimentelor sau a altor produse necesare desfisurdrii activitdfii in
restaurant, conform documentelor de insotire :avize de expediere, facturi, borderouri de achizitii,
scrisori de trisurd, etc in si la cantititile si calitatea specificate de actele insotitoare, si in limitele
planului de aprovizionare.

- Receptia alimentelor si intocmirea documentelor legale : nota de receptie si constatare de
diferente.

- Elaborarea, completarea, semnarea documentelor privind receptia alimentelor, se face de cétre
gestionarul magaziei de alimente impreun3 cu membrii comisiei de receptie.

- Primirea si receptia alimentelor in gestiune este facutd de gestionarul magaziei de alimente
asistat de cel putin 2 membri ai comisiei de receptie. La receptia materiilor prime, a materialelor
auxiliare si a ambalajelor se vor verifica urmétoarele:

-materiile prime si auxiliare si fie aprovizionate de la furnizori verificati;

-documentele de insotire a mirfii (factura/ aviz de expeditie, declaratie de conformitate, buletine de
analizd),cantitatea livrat3 este corelatd cu comanda de aprovizionare.

-caracteristicile organoleptice si fie corespunzitoare produsului aprovizionat (culoare, miros,
consistentd);

-ambalajul de protectie si nu fie deteriorat;

-pentru produsele perisabile se verifica temperatura la receptie;
-starea etichetelor: integritate, lizibilitate;

-termenul de valabilitate;
-starea de igiend a mijlocului de transport;

Informatiile relevante pentru siguranta alimentului se completeazd in fisa de receptie.
In cazul in care materiile prime, materialele auxiliare sau ambalajele nu corespund uneia din cerintele
mentionate, acestea nu sunt receptionate si se noteaza in fisa de receptie motivul refuzului.

2.Pistrarea bunurilor : Depozitarea alimentelor in magazii se face in frigidere, congelatoare
sau pe rafturi dupd caz, astfel incét sa le asigure impotriva degradarii, stricarii, sustragerii, etc. in
spatiile de depozitare a materiilor prime si auxiliare, a semipreparatelor si a produselor finite trebuie
sa se verifice:

-starea de igiend a spatiilor de depozitare: spatiile de depozitare si incintele frigiderelor si
congelatoarelor se mentin curate in permanenta;

-temperaturile de depozitare — monitorizarea valorilor temperaturilor se noteazd pentru fiecare
agregat in parte in fiecare din fisele de inregistrare a temperaturilor / zi;
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-durata de depozitare - incadrarea produselor in termenul de valabilitate si verificarea lor astfel incat
sd se mentind pe toatd durata depozitdrii a caracteristicilor de calitate corespunzitoare ale materiilor
prime, semipreparatelor, produselor finite;

-identificarea produselor alimentare prin etichetele furnizorilor sgi/sau prin etichetele interne
(produsul, data receptiei, data i ora prepardrii, termen de valabilitate/data expirdrii);

-respectarea principiului FI-FO (primul produs intrat - primul iesit). Trebuie asigurate conditiile
specifice pentru depozitarea corespunzitoare a diferitelor grupe de materii prime, materiale auxiliare
si produse finite.

3.Eliberarea bunurilor din magazie se face in cantititile si conform actelor legale de iesire : liste
de alimentatie, bonuri de transfer. La eliberarea alimentelor si produselor din magazia de alimente
participa si administratorul restaurantului.

Procedura de lucru la magazia de alimente, prezentare schematici:

| RAMPA DE DESCARCARE B

a.primirea alimentelor:

Descarcare alimente si Transportul alimentelor i holul
materiale filtru;Receptia alimentelor

B il

l MAGAZIILE DE ALIMENTE |

b.pastrarea alimentelor:

I Repa_r:t_izarea alimentelor pe magazii, depozitarea lor

=
5

c.eliberarea alimentelor £/~

| Blocul alimentar |

5.3. Intocmirea documentelor de intrare a alimentelor in magazia de alimente

Dupi primirea alimentelor, gestionarul intocmeste o nota de receptie, care are ca bazé factura
ce a Insotit marfa. Pe aceast3 not de receptie se trec toate produsele si este semnaté de gestionar si
de comisia de receptie.

inregistrarea alimentelor se face in figele de magazie completate pentru fiecare produs in parte.
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5.4. intocmirea documentelor de eliberare din magazie

Documentele de eliberare a produselor din magazie sunt urmatoarele : lista zilnicd de
alimentatie, lista de alimentatie.

1. Lista zilnicd de alimentatie se face pe baza informatiilor cu privire la numarul abonailor
pe zi, a numdrului de mese si alocatiile stabilite pe zi si pe mese. Se completeazd rubricile
corespunzitoare efectivelor comunicate si rubricile corespunzitoare portiilor comandate spre
preparare,

Fiind un document complex, initierea listei zilnice de alimentatie necesitd anumiti pasi : dupa
primirea informatiilor necesare si completarea rubricilor corespunzéitoare efectivelor si a portiilor
comandate spre preparare, administratorul restaurantului, impreund cu magazionerul magaziei de
alimente si cu bucdtarul sef de tura, trec la intocmirea efectiva a listei zilnice de alimentatie conform
planului meniu, stabilit inainte cu cel putin o sdptdméana.

Se completeaza rubricile meniurilor pe mese, se completeazd coloana de alimente cu
cantititile de alimente necesare prepardrii meniurilor specificate conform retetarului sau/si dupd caz
urmind recomandirile bucidtarului pentru mdrirea sau micsorarea gramajelor, imbundtatirii
preparatului prin addugarea sau eliminarea de elemente noi, sau invechite, dar fard a denatura
preparatul.

Magazionerul magaziei de alimente, fiind de fatd, spune dacé elementele solicitate de cétre
administrator sau bucitar, existi in magazia de alimente, sunt péstrate corespunzitor si pot fi
eliberate conform rubricii completate anterior cu cantitatile necesare.

Dupi aceasta, lista zilnicd de alimentatie merge la calcul, magazionerul trece prefurile
alimentelor solicitate in rubrica “pret/u,.m, si dd lista mai departe la persoana care calculeaza
valoarea listei de alimente, aceasta fiind administratorul. El introduce datele in formularul electronic,
automat, programul calculeazi si completeaza rubricile privind economiile/depésirile zilnice si de la
inceputul perioadei.

Dupi ce calculatorul de listd a dat avizul favorabil, lista zilnicd merge la magazia de alimente
pentru eliberarea efectivd a elementelor specificate, in cantitatile, calitatea, si preturile mai inainte
stabilite. Lista zilnici de alimentatie poate avea economii sau depasiri de alocatii pe zi, dar ele trebuie
sa fie echilibrate, de la o zi la alta, de la o saptdména la alta, dar la sfarsitul lunii valoarea alimentelor
eliberate pentru prerarea meniurilor trebuie sd fie egald sau cel pufin foarte apropiatd de valoarea
alocatiilor abonamentelor. Economiile la lista zilnici de alimentatie nu se restituie abonatilor ci
constituie venituri din activitatea de bazi. Este interzis ca la sfarsitul perioadei de hrand si existe
depdsiri. Daci totusi se intdmpla sa existe depasiri, ele pot fi compensate cu economiile din perioada
precedentd, dacd acest fapt este stabilit de cétre serviciul de contabilitate.

Lista zilnica de alimentatie circuld, se semneaza si se arhiveazi.

2. Lista de alimentatie

Lista de alimentatie se initiazi cu ocazia solicitdrilor pentru desfasurarea de mese de ocazie,
oricare ar fi ele. Completarea si elaborarea listei de alimentatie urmeazi aceiasi pasi ca si lista zilnica
de alimentatie cu exceptia faptului ci la stabilirea valorilor ei, participd initiatorul actiunii,
solicitantul, sau dupa caz bucétarul gestionar care solicitd eliberarea de alimente.
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3. Bonul de consum

Bonul de consum este un act de evidentd internd, necesard magazionerului de la magazia de
alimente, care se intocmeste pe baza listelor zilnice de alimente si a listelor de alimente pentru ca, pe
baza lui, programul s scada din gestiune alimentele eliberate.

5.5. Planificarea operatiunilor la magazia de alimente

Planificarea activititii zilnice a magaziei de alimente se face respectdnd procedurile din
restaurantul studentesc, respectiv dand curs orarului zilnic si planului de achizitii curente. Se are in
vedere organizarea activitiii orare {indnd cont de etapele deruldrii procesului tehnologic din blocul
alimentar, astfel:

1. initierea,elaborarea, intocmirea listelor de alimentatie;

2. evidentierea elementelor care nu existd in magazie si intocmirea unui plan de aprovizionare
scurt, cu titlul de urgent;

3. eliberarea elementelor care existd deja in magazie;

4. punerea in aplicare a planului de aprovizionare urgent, respectiv achizitionarea operativa a
acestor elemente, astfel incat procesul tehnologic din blocul alimentar sa nu aiba de suferit;

5. primirea, receptionarea, eliberarea elementelor achizitionate cu titlul de urgent;

6. intocmirea documentelor de intrare in magazie: nota de receptie;

7. activitafi zilnice de birou: intocmire, completare documente, evidenta operativ gestionar,
primire, depozitare elemente ce decurg din planurile de aprovizionare si achizitii curente si
anuale;

8. control elemente existente in magazie: verificarea termenelor de garantie, a conditiilor de
péstrare, a stocurilor, initierea unei liste dupa principiul:primul intrat-primul iesit, §i trimiterea
listei administratorului;

9. intretinerea spatiilor, curitenia zilnica conform unui grafic dinainte stabilit.

5.6. Inventarierea gestiunii la magazia de alimente
Inventarierea/verificarea gestiunii este de 2 feluri :
-inventarierea ficutd de citre contabitul rispunzitor de gestiune. Aceastd inventariere se face lunar
(se numeste punctaj) si trimestrial.
-inventarierea anuali care este ficutd la sférsitul fiecdrui an de cdtre comisia de inventariere pe
universitate.

6 . Responsabilititi si rispunderi in derularea activitiii

Procedura este aplicati de personalul bucatiriei din cadrul Restaurantului Studentesc.
Personalul din conducerea Directiei General Administrative/Serviciul Social are
responsabilitatea de revizuire periodicd a procedurii.
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7. Formular de evidentd a modificirilor

Nr. Editia sau, dupa caz, Componenta Modalitatea Data de |a care se aplicd prevederile
crt. | revizia In cadrul editiei revizuitd reviziei editiei sau reviziei editiei
0 1 2 3 4
1, Editia 1 - - 1.01.2026
8. Formular de difuzare a procedurii
Nr. Scopul Exemplar | Compartiment Functia Nume si Data Semndtura
crt. | difuzarii nr. prenume primirii
0 1 2 3 4 5 6 7.
1. | Informare 1 Comisia de Secretar Fertu Elena ¢ A :
monitorizare Alina 1’ /,.{, G
2. | Informare 2 Restaurant Administrator | Furdui lonel | /- /i,lf
studentesc Magazioner lorddchescu ¥
Emese /fE ¢ !'QQ
3 | Aplicare 2 Restaurant Administrator | Furduilonel }p_/‘p_,j(
studentesc Magazioner lorddchescu
Emese J0 IQDL(
4 | Arhivare 3 Sef Serviciu Sef serviciu Rakovszky | /@, 11. U
Social lolanda
Administrator | Furdui lonel /0 /QZ(
9. Anexe, inregistriiri, arhiviri
Nr. Denumirea anexei Elaborator Aproba Nr. | Difuzare Arhivare Alte
anexa ex. elemente
0 1 2 3 4 5 6 7 | 8
1 Nota de receptie Gestionar Comisia de 1 - Magaz. | - -
receptie
2, Fisa de magazie Gestionar - 1 - Magaz. | - -
3 Lista zilnica de Administrator | Sef Serv. Soc. | 2 Serv fin- | Contabi | maga | -
alimentatie Contabil sef, contab litate zie
Rector
4, Lista de alimentatie | Administrator | Sef Serv. Soc, | 2 Serv fin- | Contabi | maga | -
Cntabil sef, contab litate zie
Rector
5. Bon de consum Gestionar - 1 - Magaz. | - -
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ANEXA >.

UNIVERSITATEA Certif.Sef Comp.
\thl PETROSANI LISTA ZILNICA DE ALIMENTATIE Nr. 31
Restaurantul din 31 octombrie 2025 \Vizat CFP
Studentesc Aprobat
Mese Dimineata Pranz Seara
pranz: |. bors moldovenesc cu sfecla si perisoare Efectiv 50
IIl. Ciocanele la cuptor, cartofi gratinati, sal. castraveti Portii 50
25 portii pomana Dana Gyurka: orez cu legume Distribuite 50
lll. Desert londra Ramase
Categ.alocafii |Efect.la hrana |lei/masal/pers |Total
abonati 40 15,53| 621,20
catering 8 17,501 140,00
cater fel 2 2 7,50 15,00
. 0,00
sc.7 salvati ¢ 0 7,50 0,00
0,00
0,00
TOTAL 50 776,20
Gestiunea lordachescu Emese ALIMENTE Economii/depédsiri  |Economii (+) depasiri (=)
Denumirea U/M__|Cantit |Pret Valoare
paine alba 0,3 |buc 10,00 1,39 13,90 | Pezi 127,60
spata toc kg 5112 15,99 81,74 |De la inceputul 1114,49
oua buc 40,00 0,88 35,20 |La finele perioadei 1242 09|
MOorcovi kg 4,00 212 8,48 0,00
telina kg 2,00 3,39 6,78 0,00
ceapa kg 1,00 1,79 1,79 [faina kg 1,75 1,61 2,82
oase crude kg 4,00 8,88 35,52 |untura buc 1,100 17,32 19,05
sfecla rosie kg 0,652 2,99 1,95 |zahar kg 1,10 2,95 3,25
cartofi kg 3,00 1,35 4,05 |praf copt pl 5,00 0,36 1,80
rosii tocate buc 2,00 3,99 7,98 lcoajalamaie buc 2,00 2,33 4,66
verdeata leg 4,00 1,27 5,08 0,00
ciocanele kg 14,00 11,10 15540 |gem buc 5,00 5,69 28,45
cartofi ka 17,00 1,59 27,03 |miez nuci kg 0,75 40,82 30,62
unt buc 2,00 7,19 14,38 0,00
ulei i 1,000 6,19 6,19 0,00
cascaval kg 1,005 33,53 33,70 0,00
orez kg 3,00 6,99 20,97 0,00
am mexic buc 400 3,09 12,36 0,00
am mexic buc 1,00 3,08 3,08 0,00
caserole supa _|buc 17,00 0,41 6,97 0,00
caserole 2 com |buc 17,00 0,49 8,33 0,00
ardei kapia kg 0,75 10,18 7,64 0,00
caserole pet buc 42 00 0,20 8,40 0,00
castraveti ka 3,748 999 37,44 0,00
pungi buc 1,00 8,60 8,60 0,00
role buc 50,00 0,10 5,00 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
Total 648,60 |subtotal pag 90,64
INTOCMIT GESTIONAR " BUCATARI CALCULAT,
lonel Furdui lordachescu Emese




ANEXA 4

UNIVERSITATEA Certif.Sef Comp.
NTATIE Nr, 37
Restaurantul din data de 31.0ct.25 Vizat CFP
Studentesc Aprobat
1 vanzari catering luna oct
2
Meniuri :
alimente si elemente eliberate pentru preparare/servire Mese Dimineata Pranz Seara
gustari reci platouri catering si alte comenzi Efectiv 1
Portii 1
Distribuite 1
Ramase
lei / masa / persoana 857,77
Gestiunea : lordachescu Emese _ ALIMENTE
Denumirea U/M __|Cantit |Pret Valoare
aripi pui kg 2,70 11,10 29,97
boia pl 1,00 1,51 1,51
cartofi kg 5,000 1,99 9,95
cascaval kg 0,25 33,38 8,35 # 0,00
caserole buc 4,00 1,10 4,40 0,00
ceafa kg 8,00 21,99 175,92 0,00
condim pui pl 2,00 0,99 1,98 0,00
cotlet kg 1,80 18,99 34,18 0,00
faina kg 1,00 1,61 1,61 0,00
lapte I 1,00 419 4,19 0,00
muschiulet kg 2,632 31,99 84,20 0,00
oua buc 30,00 0,88 26,40 0,00
pesmet buc 1,00 5,05 5,05 0,00
piper pl 1,00 1,49 1,49 0,00
platou buc 14,00 6,00 84,00 0,00
praf usturoi pl 5,00 1,60 8,00 0,00
praf copt pl 2,00 0,36 0,72 0,00
ulei I 4,00 7,13 28,52 0,00
unt buc 1,00 7,19 7,19 0,00
verdeata leg 4,00 1,27 5,08 0,00
caserole buc 67,00 0,20 13,40 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
0,00 0,00
0,00 |subtotal 1/2 pag.dreapta 0,00
Total alimente 536,10 |bord.34 11.2025
| reqie 60% 321,66 |
TOTAL 857,77

IN

GESTIONAR

CALCUL®
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